
	

 

  
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HOTEL-RESTAURANT-REITSTALL

SPEISEKARTE



	

	

Salate & Suppen 

Salate 
Kleiner,	bunter	Beilagensalat	der	Saison	(2,	b,d,f)		 	 2,80	€	

Mittlerer,	bunter	Salat	der	Saison	(2,	b,d,f)	 	 	 4,90	€	

Große	Salatschüssel	(2,	b,d,f)		 	 	 7,90	€	
Gemischte, knackige Salate der Saison mit Käsestreifen	(d) 

Große	Salatschüssel	„Poulardenbrüstchen“	(2,	b,d,f)	 	 13,90	€	
Gemischte, knackige Salate der Saison und Poulardenbrüstchen 

Große	Salatschüssel	„Rindersteakmedaillons“	(2,	b,d,f)	 	 17,50	€	
Gemischte, knackige Salate der Saison und 2 kleine Rindersteakmedaillons 

Große	Salatschüssel	„Camembert“	(2,	b,d,f)	 	 	 11,50	€	
Gemischte, knackige Salate der Saison und 2 gebackene Camemberts	(a,b,d)  

Carpaccio	vom	Rinderfilet	an	Salat	Bouquet	(2,	b,d,f)	 	 12,50	€	
darüber Parmesanspäne, aromatisiert mit einer  
Spezialbalsamico-Fruchtkombination unseres Küchenchefs Jörg Schwarz (a,b,d)  

Zu allen Salaten reichen wir fränkisches Bauernbrot oder Semmeln.	(a)  
Alle Salate sind mit unserer leckeren, hausgemachten Joghurtdressing mariniert.  
Auf Wunsch marinieren wir gerne Ihren Salat mit unserer leckeren Orangen-Balsamico-Dressing.	
(2,	b,d,f,	e,f,	g) 

Suppen 
Mulligatawny-Soup	(c,d,e,f,g)		 	 	 7,90	€	
Diese indische Hühnersuppe, verfeinert mit Curry und Kokos, sowie gebackenen Bananen, ist 
schlichtweg ein MUSS. Weltberühmt wurde sie durch den Silvester Sketch „Dinner for One“. Mit 
Raffinesse und Liebe zum Detail ist diese ein Meisterstück unseres Küchenchefs Jörg Schwarz. 

 
Tomatensuppe	„Provençale“	(f,e)		 	 	 4,80	€				
Leckere, hausgemachte Tomatensuppe   
aus sonnengereiften Tomaten   
mit erlesenen Gewürzen und feinen Kräutern  

         

QR Code mit dem Mobilgerät  einscannen  
und Reterhof-Altmühlsee Webseite besuchen. 

	



	

	

Vegetarisch 
 

	
Zwei	Gebackene	Camemberts	(a,b,d)	 	 	 6,50	€	
Mit frischem Toast und Preiselbeeren Toast	(2,	b,	a	kann	c),	Preiselbeeren	(1,2) 

	
Käsenockerl	serviert	in	feiner	Tomatensauce	Nockerl	(a,	b,	c),	Käse	(d)	 	 8,00	€	
Nockerl mit Käse verfeinert, in hausgemachter Tomatensauce 

	
Käsespätzle	mit	Röstzwiebeln	Käsespätzle(a,b,d),	Röstzwiebeln	(2)	 	 8,00	€	

	
Spinatpenne	Gorgonzola	 	 	 9,20	€	
Penne in einer Rahm-Gorgonzola-Spinat-Sauce,  
gerne auch mit Spiegelei 

	
Kartoffeltaschen	auf	buntem	Salat	der	Saison	 	 9,00	€	
Gefüllte, knusprig gebackene Kartoffeltaschen 
auf einem bunten Salat der Saison 

 
 
 

 

 

Ihr individueller Wunsch 
Auf Ihre Anfrage zaubert unser Küchenchef, je nach Saison, Ihren individuellen Wunsch. 
Schenken Sie uns Ihr Vertrauen und lassen Sie sich überraschen.	



	

	

Hauptgerichte 

Fleischgerichte 
Französische	Poulardenbrust	(a,d,f,g,)	 	 	 13,90	€	
auf feinsten Rosmarinrahmnudeln  

	
Fränkischer	Schweinebraten	(g,f,c,a)	 	 	 12,50	€	
mit herzhafter Dunkelbiersauce und frischen Kartoffelklößen	Sauce		(g,f,c,a)	,	Klöße	(2,	a,b,c,kann	e,f)   

	
Schnitzel	Wiener	Art	(a,b,d)	 	 	 12,50	€	

vom Schwein. Dazu reichen wir Pommes Frites   

	
Cordon	Bleu	(a,b,d)	 	 	 13,50	€	
vom Schwein. Schnitzel gefüllt mit Schinken und Käse, 
dazu reichen wir Pommes Frites  

	
Mooskorber	Geschnetzeltes	 	 	 16,90	€	
Feines Rindergeschnetzeltes mit Erbsen, Gürkchen und Champignons  
dazu leckere Kartoffelrösti	(a,b,d)  

	
St.	Georg	Teller	 	 	 18,90	€	
Dreierlei Steaks vom Rind, Schwein und Hähnchen	(a,b,d)  
auf leckeren Käsespätzle mit einer feinen Champignonrahmsauce 
 

Beilagen 
Kleiner	bunter	Beilagensalat	der	Saison	(2,	b,d,f)	 	 	 2,80	€	
Speckbohnen	mit	Bohnenkraut	verfeinert	 	 	 5,10	€	
Gorgonzola-Blattrahmspinat	 	 	 5,60	€	

	

	

	



	

	

Steak Menu 

RinderSteak vom argentinischen Weiderind 

	

Classic  
Mit	hausgemachter	Kräuterbutter	Kräuterbutter	(D)	
Dazu	reichen	wir	Pommes	Frites	

 
Pepper  
Mit	hausgemachter	Kräuterbutter	Kräuterbutter	(D)	
Dazu	reichen	wir	Kartoffelkroketten	und	Pfefferrahmsoße	

 
Hot Chili 
Mit	hausgemachter	Kräuterbutter	Kräuterbutter	(D)	
Dazu	reichen	wir	Nudeln	mit	einer	Tomaten-Chili-Salsa	Nudeln	(A)			

250	Gramm	Rindersteak	vom	argentinischen	Weiderind,	mit	Sättigungsbeilage	Ihrer	Wahl 21,00	€	
350	Gramm	Rindersteak	vom	argentinischen	Weiderind,	mit	Sättigungsbeilage	Ihrer	Wahl	 26,00	€	
500	Gramm	Rindersteak	vom	argentinischen	Weiderind,	mit	Sättigungsbeilage	Ihrer	Wahl	 35,00	€	

Beilagen 
Kleiner,	bunter	Beilagensalat	der	Saison	(2,	b,d,f)		 	 2,80	€	
Speckbohnen	mit	Bohnenkraut	verfeinert	 	 	 5,10	€	
Gorgonzola-Blattrahmspinat	 	 	 5,60	€	

 

  

 
Garstufen 
Rare  =  Blutig, Kern roh 
Medium Rare  =  Englisch, innerer Kern roh 
Medium  =  Halbrosa, fast durchgebraten 
Medium Well  =  Fast durchgebraten 
Well Done  =  Durchgebraten 

 

	

Che f´schoice
Rindersteaks: eine beson-
dere Spezialität unseres 
Küchenchefs Jörg Schwarz



	

	

Kinderkram 

Für unsere kleinen Gäste 
Bunter	Misthaufen	 	 	 6,90	€			
Streifen von der gebratenen Poulardenbrust mit Pommes Frites 

Schlitzohr	Schnitzel	 	 	 6,90	€	
Kinderschnitzel vom Schwein mit Pommes Frites	Schnitzel	(a,b,d) 

Hähnchen	Brownies	 	 	 6,90	€	
Hähnchen-Nuggets mit Pommes Frites  

Mooskorber	Nudeln	 	 	 6,90	€	
mit Sauce Bolognese  

Altmühlsee	Kapitän	 	 	 6,90	€	
Fischstäbchen mit Pommes Frites	Fischstäbchen	(a,b,d)	

Einflechtgummis	 	 	 6,90	€	
Calamari Fritti mit Pommes Frites	Tintenfischringe	(a,b,d) 

 

 
Unsere kleinen Gäste sind uns sehr wichtig.  
Gerne servieren wir die Gerichte für die Kinder vorab.  
Bitte sprechen Sie uns an. 

 

 

 

 

 

 
 

Spielzimmer und Spielplatz 
Im Untergeschoss befindet sich das liebevoll eingerichtete Spielzimmer, welches zum Toben, 
Lesen und Träumen einlädt. Bei schönem Wetter können Sie den Spielplatz auf dem Gelände 
nutzen oder Sie entdecken den Abenteuerspielplatz am Seezentrum Wald. 

 

	



	

	

Kalte Speisen 

Brotzeit 
Große,	deftige,	fränkische	Brotzeitplatte	(2	Pers.)	(c,d,f,g,a,4)	 	 19,50	€	
mit allerlei Gutem aus der Region  

 

Hausgemachter	Obatzter	mit	fränkischem	Bauernbrot	(a,d,c,)	 7,90	€	
eine echte Spezialität des Hauses   

 

Strammer	Max	(Pökelsalz,	4,	b,	a)	 	 	 7,90	€	
große Scheibe fränkisches Brot mit Schinken belegt, darauf 2 Spiegeleier 

 

Mooskorber	Wurstsalat	(Pökelsalz,	4,	a,c,e,	f,	g)	 	 	 7,90	€	
Wurst mit Essiggurken, Zwiebeln und einer Essig-Öl Marinade 

 

Schweizer	Wurstsalat	(Pökelsalz,	4,	a,c,	d,	e,	f,	g)	 	 	 8,50	€	
Wurst und Käsestreifen mit Essiggurken, Zwiebeln und einer Essig-Öl Marinade 

 

Zu allen Brotzeiten reichen wir fränkisches Bauernbrot oder Semmeln.	(a) 

 
 
 

 



	

	

Dessert 

Süßes für danach 
Topfenknödel	(1,2,b,d,a)		 	 	 6,20	€	
3 gefüllte, heiße Topfenknödel  

	

„Heiße	Liebe“	(1,2,b,d)	 	 	 4,50	€	
Vanilleeis mit heißen Himbeeren 

 

Hausgemachtes	Lavendeleis	 	 	 5,50	€	
Fein garniert, ein edler Genuß ! 

 

Kleiner	gemischter	Eisbecher	mit	Sahne	(1,2,b,d)	 	 	 4,50	€	

	
Eis	(1,2,b,d)		 	 	 pro Kugel 	1,50	€	
Die Sorten zur Auswahl nennt Ihnen unser Servicepersonal 

 

Reitertraum	(2	Pers.)	(1,2,b,d)	 	 	 14,50	€	
Leckerer, frisch zubereiteter Kaiserschmarrn nach Art des Hauses 
mit einer Kugel Vanilleeis 

(Gutes benötigt allerdings etwas Zeit, die müssen Sie mitbringen) 

 

Lust auf etwas anderes Süßes oder Pikantes für „danach“? 

Fragen Sie unseren Küchenchef 

 

 



	

	

 

Senioren-portion 
Gerne bereiten wir Ihnen auch eine kleinere Portion des Gerichts Ihrer Wahl zu.  
Für Senioren-Portionen berechnen wir 10% weniger.  

Sprechen Sie uns bitte an, wir prüfen ob dies bei dem gewünschten Gericht möglich ist.  

Allergenkennzeichnung 
 

Um Ihnen auch bei Lebensmittelintoleranzen einen sicheren Genuss zu ermöglichen, haben wir zu 
jedem von uns angebotenem Gericht die Kürzel zu den Allergenen angegeben. Die Allergene zu den 
Fußnoten finden Sie folgend.  

Sollte das von Ihnen gewählte Gericht Inhaltsstoffe aufweisen zu welchem Sie Intoleranzen haben, 
sprechen Sie uns bitte an. Oft ist es möglich das Gericht so zu variieren, dass Sie dieses ohne 
gesundheitliche Beeinträchtigung genießen können. 

 

(1) Mit Farbstoff 
(2) Mit Konservierungsstoff 
(3) Mit Antioxidationsmittel 
(4) Mit Phosphat  

(a) Enthält glutenhaltiges Getreide 
(b) Enthält Ei 
(c) Enthält Erdnüsse 
(d) Enthält Milch 
(e) Enhält Schalenfrüchte Mandeln (Amygdalus communis L) 
(f) Enhält Sellerie 
(g) Enthält Senf 
(h) Enthält Lupine 
(i)  Enhält Sulphite 

 

 

Liebe Gäste: Sonntag Restaurant Ruhetag 
Unser Restaurant ist jeden Sonntag nach dem Frühstücks-Service geschlossen. 

 

	


